S E NS SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE

SENA- REGIONAL TOLIMA
7A< CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA ESPINAL

RECONOCIMIENTO DE APRENDIZAJES PREVIOS

DENOMINACION DEL PROGRAMA:

ELABORACION DE SALSAS AGRIDULCES Y EMULSIONADAS

CODIGO DEL PROGRAMA: 96151526

[DURACION

48 Horas

COMPETENCIAS

CODIGO: DENOMINACION:

290801022

EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA

NOMBRE DEL APRENDIZ:

DOCUMENTO DEL APRENDIZ:

Apreciado Aprendiz:
- Complete el presente autodiagndstico de manera individual.
- Coloque una “X” en la casilla que corresponda segun la variable.

CONOCIMIENTO

Tengo
conocimiento

Parcialmente

No tengo
conocimiento

Conceptualiza sobre salsas y sus diferentes tipos en los procesos alimenticios

Conoce la aplicabilidad de las salsas agridulces en la indistria de alimentos

Identifica los equipos y materias primas para la elaboracion de salsas agridulces y emulcionadas

Reconoce la normativa para la produccién de salsas agridulces y emulsionadas de acuerdocon parametros técnicos y
tipo de producto

Identifica las parametros fisicoquimicos de las frutas - hortalizas e instrumentoss de medicion en la preparacion de
salsas apartir de frutas y hortalisas

conoce las tecnicas y principios de conservacion de las frutas y hortalizas segln orden de produccion y el tipo de
producto.

Identificalos recursos para la produccién siguiendo los procedimientos de
describe el proceso de elaboracion de salsas agridulces y emulsionadas segun criterios técnicos y normativa

Conoce los procedimientos y normativa en la elaboracién de salsas agridulces y emulsionadas segln programa de
produccion.

identifica técnicas y normativa de la disposicion de materias primas, insumos y equipos para la produccion de salsas
agridulces y emulsionadas conforme al programa de produccién

Identifica los envases, embalajes y rotulados para comercializar salsas agridulces y emulsionadas.

Sabe como aprovechar los residuos de frutas y hortalizas producto de los procesos de produccion en la elaboracion de
salsas agridulces y emulsionadas




